
MOUSSE DE COCO COM CHOCOLATE
INGREDIENTES

GANACHE DE CHOCOLATE:

Ganache de chocolate:100 g de chocolate meio amargo

100 g de chocolate ao leite

1 caixinha de creme de leite (200 g)

MODO DE PREPARO

GANACHE DE CHOCOLATE:

Ganache de chocolate:Derreta no micro-ondas os chocolates, misture com o creme de leite.

Coloque a ganache por cima do mousse que foi para a geladeira.

Leve para gelar novamente.
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