500 g de perna de ra

sal com alho a gosto

2 limdes

2 colheres (sopa) de trigo
2 colheres (sopa) de fuba

500 ml de éleo

Tempere as pernas de ra com sal, com alho e limao a gosto.
Misture as colheres de trigo e fuba.
Esquente em uma panela o dleo, passe as pernas de ra na mistura do trigo com o fuba.

Frite até dourar.
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