2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de aclicar comum (para a massa)
1 xicara de aclcar mascavo (para a massa)
1/2 xicara de aglcar comum (para a calda)
1 colher de sopa de fermento em pé

1 colher de sopa de canela em pé

1 colher de cha de sal

1 colher de esséncia de baunilha

3 ovos

3 macgas grandes

5 bananas

1 xicara de leite

1/2 xicara de 6leo

Preaqueca o forno a 1802 C por 5 minutos.

Unte e polvilhe com farinha um tabuleiro médio ou uma forma de buraco no meio.
Faca uma calda com 1/2 xicara de acUcar e despeje no fundo da assadeira.

Corte as bananas em rodelas e distribua no fundo da assadeira.

Descasque as macas, reservando as cascas e pique o restante da maca em cubinhos.

Bata no liquidificador os ovos, o dleo, o leite, as cascas da maca, a esséncia de baunilha, a canela em pé, o sal, o

aclicar comum e o aclcar mascavo.
Em uma tigela grande, misture a farinha e o fermento (pode ser batido a mdo ou na batedeira).
Junte as macas picadas e misture delicadamente.

Asse por cerca de 40 a 50 minutos em forno médio.
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