1 e 1/2 xicara de farinha de trigo
1colher (sopa) de fermento em pé
1 colher (sopa) de acucar

1 pitada de sal

2 ovos

1/2 colher (sopa) de manteiga

1 xicara de leite

1 banana picada

Em um recipiente, misture a farinha de trigo, o fermento em pé, o aclcar, e o sal.
Em outro recipiente, bata os ovos com o garfo, acrescente o leite, a manteiga e misture.

Junte a mistura da farinha a mistura de ovos até ela escorrer lentamente pela colher (nem muito liquida, nem
muito sélida).

Aqueca uma frigideira com 6éleo e coloque 1/2 xicara (chd) por panqueca na frigideira.

Apos acrescentar a massa na frigideira, adicione a banana picada até cobrir toda a parte da panqueca. Vire e deixe
dourar.

Na@o é necessario derreter a manteiga antes de adiciona-la a mistura de ovos, pois na hora de fritar, ela derrete e
nao fica os pedacinhos na panqueca!
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