1 lata de creme de leite

1 lata de leite condensado

1 vidro de leite de coco

4 gelatinas de sabores diferentes (no minimo)

1 gelatina sem sabor

Creme de coco:Adicione o leite condensado, o leite de coco e o creme de leite no liquidificador.

Dissolva a gelatina sem sabor em 100 ml de agua.

Em seguida, adicione no liquidificador com os demais ingredientes e bata por 1 minuto.

Depois de pronto, coloque o creme por cima da gelatina em cubos e leve a geladeira por 10 horas, no minimo.

Se fizer na marinex nao precisa desenformar.
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