7 cebolas

1/2 pacote de orégano

1/2 garrafinha de vinagre (sabor alho)

1/2 lata de éleo composto (sabor orégano)
1 colher (cha) de tempero

1 colher (sopa) ndo muito cheia de sal

1 copo de dgua 300 ml

Descasque as cebolas e, em seguida, corte-as em rodelas.

Coloque em um recipiente onde vc possa misturas com o0s outros ingredientes.
Depois, acrescente o sal, o orégano, o éleo composto, o tempero e a dgua.
Misture tudo.

Acerte o sal se houver necessidade e, se desejar, use o azeite.

Pode ser acompanhado por um paozinho e um belo churrasco ou da maneira que preferir.
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