2 batatas médias

20 g de bacon

4 colheres de azeite extra virgem
2 colheres (sopa) de agua

alho em flocos a gosto

sal a gosto

Corte as batatas em rodelas.

Unte uma travessa com 2 colheres de sopa de azeite.

Coloque as batatas e tempere com o sal e 0 alho em flocos a gosto.
Pigue o bacon em cubinhos e espalhe pela travessa.

Em seguida, cologue mais 2 colheres de sopa de azeite e as 2 de agua.

Leve ao forno preaquecido por 20 minutos ou até que figuem douradas.
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