3 ovos

2 colheres (sopa) de margarina

1 e 1/2 xicara de aclcar

1 pitada de sal

farinha de trigo até dar liga

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 caixinha de creme de leite

Em uma vasilha grande, coloque os ovos, a margarina, o aglcar e o creme de leite e mexa bem até dissolver.
Depois, coloque o fermento e mexa.

Por Gltimo, acrescente a farinha até dar liga e sove bem.

Depois de sovado, faca o formato que quiser, bolinhas ou trancas e va colocando em uma forma untada.

Coloque as formas no forno preaquecido por 45 minutos em 2202 C.
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