4 coxas

molho de pimenta a gosto
2 limdes

1 sazdn sabor do nordeste
2 dentes de alho

sal a gosto

1 lata de milho verde

1 cebola picada

coentro a gosto

tomates maduros a gosto

1/2 xicara de chéa de agua

Tempere as coxas com o molho, os limdes, o alho, 0 sazén e o sal, reserve na geladeira por 2 horas.
Em uma panela aquecida, doure as coxas de frango em sua prépria gordura.

Acrescente a cebola, 1/2 xicara de cha de dgua, tampe a panela e cozinhe por 15 minutos.

Junte os tomates, o milho e cozinhe por mais 15 minutos.

Acerte o sal, desligue o fogo, junte o cheiro verde e sirva com arroz branco.
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