1 kg de farinha de trigo

1 envelope de fermento bioldgico em pé
2 xicaras de leite

4 ovos

1 xicara de aclcar

1 colher (café) de sal

3 colheres de margarina

1 cebola ralada

Coloque o leite morno, o acucar, o fermento e um pouco de farinha de trigo em uma tigela.

Misture bem e reserve por 15 minutos.

Junte o restante dos ingredientes um a um, colocando a farinha de trigo aos poucos até dar o ponto.
Sove a massa.

Deixe descansar até dobrar de volume.

Modele os paezinhos e deixe mais um pouco.

Enquanto isso, aqueca o forno e asse os paezinhos por 20 minutos a 180° C.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/26822-pao-de-cebola-especial.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/26822-pao-de-cebola-especial.html

