1 lata de leite condensado

1 pitada de sal

1/2 pacote de biscoito de maisena
1/2 colher de manteiga

2 a 4 colheres de achocolatado

Faga um brigadeiro utilizando o Nescau, o leite condensado e a manteiga e retire antes do ponto, ou seja, antes
gue comece a soltar do fundo.

Em uma bancada de pedra ou tabuleiro untado derrame o brigadeiro, em seguida o biscoito de maisena quebrado

(mas nao muito a ponto de virar farofa).

Misture cuidadosamente, de preferéncia com uma espatula de silicone.

Espalhe na bancada ou tabuleiro, deixe com a forma que quiser e deixe esfriar por cerca de 30 minutos a 1 hora.
Corte em quadrados ou da forma que quiser e passe no aclcar.

Deixe na geladeira por um tempo e esta pronto!
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