Massa:2 ovos inteiros

2 colheres (sopa) de margarina

1 xicara (chd) de acUcar peneirado

2 xicaras (chd) de farinha de trigo peneirado
1 copo de iogurte natural

1/2 xicara (chd) de leite integral

1 colher (sopa) de fermento em pé quimico

Calda:2 xicaras (cha) de agua

5 colheres (sopa) de aclcar

Cobertura:1/2 xicara (cha) de Flococo (coco em flocos)

Massa:Em uma tigela, bata os ovos, a margarina e o aciicar com um batedor manual.
Acrescente a farinha, o iogurte, o leite e misture bem.
Coloque o fermento, misturando delicadamente.

Leve ao forno por aproximadamente 35 minutos ou até que doure.

Calda:Ferva os ingredientes até o ponto de calda.

Fure o bolo com um garfo e acrescente a calda.

Cobertura:Polvilhe o Flococo.
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