600 g de camarao lavado sem cabeca ou 1 kg de camarao com cabeca (retirar a cabeca)
4 colheres de manteiga

alho a gosto

sal a gosto

1 latinha de cerveja

Lave os camardes e retire as cabecas (nao retire a casca).
Derreta a manteiga e adicione o camarao.
Frite um pouco até avermelhar e acrescente a cerveja até cobrir.

Espere a cerveja secar (demora bastante) e delicie-se.
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