1 pacote de biscoito de maisena

250 g de manteiga em temperatura ambiente.
leite

maisena

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

1 envelope de gelatina de morango

2 caixas de morango

esséncia de baunilha

Massa:Coloque os biscoitos no liquidificador e triture.
Misture o biscoito na manteiga e vd mexendo até virar uma farofa.
Cologue no forno ja preaquecido e deixe de 10 a 15 minutos

Deixe esfriar.

Creme branco:Sem estar com a panela no fogo, dissolva a maisena no leite.

Use a lata de leite condensado para medir: coloque duas latas de leite e trés colheres de maisena leve ao fogo e

mexa sem parar para ndo empelotar.

Depois de mexer e estar bem grosso, pegue uma bacia com dgua coloque a panela 14 dentro para esfriar e va

mexendo coloque a lata de creme de leite e uma colher de baunilha sempre mexendo até esfriar.

Com o creme frio coloque na forma corte os morangos e faca a gelatina com um copo americano de dgua quente
coloque a gelatina apds misturar a gelatina na dgua guente coloque um copo de dgua fria na gelatina para esfriar

e jogue por cima dos morangos.

Leve a geladeira por 4 horas ou de um dia para outro tapando com papel aluminio.
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