3 ovos inteiros

1 xicara (chd) de leite integral

1 colher (sopa) de esséncia de baunilha
3/4 xicara (cha) de éleo de milho

2 xicaras (cha) de farinha de trigo

1 xicara (chd) de acucar refinado

1 colher (sopa) de mel

1 colher (sopa) de fermento em pé quimico

Preaqueca o forno a 1802 C.

Unte e enfarinhe uma forma de buraco.

Bata o0s ovos, o leite, a esséncia de baunilha e o éleo no liquidificador.
Numa tigela, peneire a farinha e o acucar.

Acrescente a mistura do liquidificador, misture bem e coloque o mel.
Cologue o fermento, sem bater, misturando delicadamente.

Coloque na forma e leve ao forno por aproximadamente 35 minutos.
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