
RABANADA NO FORNO DELICIOSA
INGREDIENTES

6 pães amanhecidos cortados em rodelas grossas

4 ovos

1 lata de leite condensado

1 lata de leite (mesma medida do leite condensado)

1 colher (sopa) de fermento

açúcar a gosto

canela a gosto

margarina para untar o pirex

MODO DE PREPARO

Unte o pirex com margarina.

Coloque as fatias de pão no pirex.

Bata no liquidificador os ovos, o leite, o leite condensado e o fermento e despeje sobre os pães.

Leve ao forno a 180 °C por 30 minutos ou até dourar.

Espalhe açúcar e canela a gosto sobre os pães.

Se delicie!
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