Para cobertura:250 g de chocolate ao leite ou meio amargo

1 caixa de creme de leite

Cobertura:Leve o chocolate picado em banho-maria, até derreter completamente.
Em sequida, adicione o creme de leite e mexa bem, até que fique homogéneo.
Ainda morno, despeje a cobertura sobre a tortinha e leve a geladeira por 4 horas.

Sé servir.
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