250 g de maisena

250 g de farinha de arroz

1 ovo

1 e 1/2 tabletes de manteiga (ou mais se precisar)

1 xicara de aclcar

Bata a manteiga e o ovo primeiro.

Adicione os ingredientes secos, devagar, até que a massa incorpore.

Trabalhe a massa com as maos, até que solte do pote.

Se necessario, adicione mais manteiga.

Unte um tabuleiro com manteiga e farinha de trigo.

Faca bolinhas, achatando com o dedao.

Asse em forno a 180°C por 12 a 14 minutos ou até que a base do biscoito fique dourada.
Alguns fornos variam de temperatura, entdo é bom ficar de olho.

Deixe esfriar em um estrado de metal.

0 biscoitinho ficara crocante e serve perfeito com café.

A quantidade varia de acordo com o tamanho, pode fazer do tamanho da moeda de 1 real.
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