Creme:1 lata de creme de leite
1 lata de leite condensado
2 macas verdes picadas sem casca

1/2 xicara (chd) de leite

Bata os ovos, o acUcar, o iogurte natural, o leite, a farinha de trigo e o fermento em pé.

Em uma forma grande, de bolo inglés untada, despeje a massa.

Leve ao forno médio, preaquecido, por 30 minutos ou até que, ao enfiar um palito, este saia limpo.
Para o creme, bata no liquidificador o creme de leite, o leite condensado, as macas e o leite.
Umedeca a massa com o creme e decore com as laminas (fatias finas) de maca.

Leve a geladeira por 2 horas e sirva com café, cha ou suco.

Para decorar, passe as fatias de maca em agua com limao para que nao figuem escuras.
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