Massa:200 g de farinha de trigo
15 g de margarina
2 0VO0S

1 colher (café) de sal

Recheio:1 colher (sopa) de farinha de trigo
200 g ricota

3 ovos

1 lata de milho verde (com a agua)

1/2 xicaras (cha) de leite

4 colheres (sopa) de queijo parmesao ralado para polvilhar

Massa:Em uma tigela, coloque a farinha de trigo, a margarina, 0s ovos, o sal e amasse muito bem.
Embrulhe em papel aluminio e mantenha na geladeira por, aproximadamente, 1 hora.

A seguir, abra a massa com o auxilio de rolo préprio.

Forre, com a massa, o fundo de uma forma de fundo removivel de 30 cm de diametro.

Espalhe o recheio e leve para assar em forno moderado, por 30 minutos.

Recheio:Bata no liquidificador, todos os ingredientes e coloque sobre a massa.
Polvilhe o queijo ralado por toda a superficie.

Leve ao forno, até dourar o queijo.
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