1 litro de bate chantilly gelado (norcau ou chanty amélia)
1 lata de leite condensado gelado (moca ou itambé)

13 colheres de leite em pé instantaneo bem cheias

De preferéncia, o Bate Chantilly deve ficar 12 horas na geladeira e deixar 30 minutos no freezer antes de bater.
Acrescente o litro de chantilly, o leite condensado gelado e o leite em pé.

Bata na batedeira em velocidade média até dar o ponto.

Quando vocé pega com uma colher e vira para baixo e ndo cai, este é o ponto.

Pode acrescentar corante em gel para colorir.
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