2 copos de arroz

2 sachés de saz6n vermelho

2 colheres de doriana (manteiga)
2 pimenta dedo-de-moca
salsinha e cebolinha a gosto

sal a gosto

Faca o arroz normalmente, com sal, alho e reserve em uma travessa.
Em uma bacia, coloque a salsinha e cebolinha bem picadinha.

Tire todas as sementes da pimenta (fica muito ardido se deixar a semente, é melhor tirar tudo) e corte-a bem
picadinha.

Misture tudo no arroz feito na hora, coloque os 2 sachés de sazén, as 2 colheres de doriana, os ingredientes
picados e misture bem.
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