3 ovos

2 xicaras de cha da mistura de farinha sem glaten
3 xicaras de farinha de arroz

1 xicara de fécula batata

1/2 xicara de polvilho doce

1 xicara de cha de acUcar cristal

1/2 xicara de ché de 6leo de coco

1 xicara de cha de suco de laranja

1 colher de sopa de fermento em pé

1 pitada de sal

Bata no liquidificar na sequéncia, os ovos, o éleo, o suco de laranja, a farinha sem gldten, o acucar e o sal.
Por Ultimo, bata o fermento em pé.
Asse em forma de buraco, untada com manteiga e polvilhada com a farinha sem gluten.

Asse em forno preaquecido 180°C por 40 minutos, aproximadamente.
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