1 xicara de cha de acUcar

1/2 xicara de cha de agua

1 xicara de cha de margarina

1 e 1/2 xicaras de cha de farinha de trigo

casca picada de 1 limao

Em uma Panela, leve ao fogo 1/2 xicara de chd de acglicar com a dgua e deixe ferver por cerca de 10 minutos.
Junte a casca de limao e mexa sempre, até acucarar, cerca de 3 minutos, e reserve.

Preaqueca o forno em temperatura média de 180°C.

Em uma tigela, coloque o restante do acucar, a margarina e bata bem.

Junte a farinha e misture, até obter uma massa homogénea.

Estenda a massa com rolo sobre a mesa enfarinhada e corte com formas de sua preferéncia.

Coloque na assadeira e leve ao forno por 15 minutos.

Conserva em recipiente fechado.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/27194-biscoito-de-casca-de-limao.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/27194-biscoito-de-casca-de-limao.html

