2 xicaras de farinhas de trigo
1/2 xicara de cha de maisena
1 colher (cha) de pé royal
8 colheres (sopa) de leite
2 colheres (sopa) de 6leo

2 colheres (sopa) de margarina ou manteiga de boa qualidade

Adicione primeiramente os secos em uma panela ou tigela.

Depois, misture o restante, menos o pé royal, que deve ser adicionado por ultimo e delicadamente.
Aqueca seu forno a 180° C.

Abra bem a massa e corte os biscoitos redondos ou em forma de estrelinhas, diversos e etc.

Unte um tabuleiro com éleo ou manteiga e farinha de trigo.

Coloque para assar e, quando vocé perceber que o fundo estd moreninho, retire seu biscoito.

Espere esfriar e faca bom aproveito dos biscoitos acompanhados de um café.
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