400 g de canjiquinha

200 g de linguica fina defumada
1 xicara de cebolinha

2 dente de alho

1/2 colher de sal

100 ml de molho de tomate

1 cubo de caldo de carne

oleo

Coloque a canjiquinha para cozinhar com agua 4 dedos acima da canjiguinha por 15 minutos na panela de pressao

e reserve.
Corte a linguica em pedacos e frite no dleo.
Apos fritar a linguica coloque o alho e o sal (socados), o caldo de carne e um pouco de cebolinha.

Refogue um pouco e acrescente a canjiquinha, o restante da cebolinha e 0 molho de tomate e deixe ferver em
fogo baixo.

Se necessario, acrescente um pouco de agua para ndo ficar tdo grosso.
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