1/4 de xicara de 6leo vegetal

1/2 xicara com milho para pipoca

1/2 xicara com agua (de preferéncia filtrada)
1/2 xicara de aclcar cristal

1 colher de sopa de leite de coco

algumas gotinhas de corante de sua preferéncia

Coloque todos os ingredientes em uma panela com o fogo na temperatura alta e mexa bem.

A pipoca vai comecar a ferver, mas continue mexendo.

Quando estourar o primeiro milho, coloque a tampa da panela e, com o auxilio de um pano, mexa para nao deixar
nenhuma pipoca queimar.
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