4 xicaras das de cha de abacaxi bem picado

4 colheres das de sopa de aclcar

200 g de manteiga sem sal, em temperatura ambiente
150 g de acucar refinado

2 caixas de creme de leite (400 g)

300 g de bolacha maisena ou leite

creme chantili para decorar (opcional)

Montagem:Utilizando uma forma de bolo inglés ou tacas individuais, alterne camadas de creme de abacaxi,

bolacha maisena inteira, creme de abacaxi.
Siga essa sequéncia até acabar os ingredientes.
Termine com uma camada de creme de abacaxi e decore ao seu gosto.

Leve para gelar por, aproximadamente, 4 horas.
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