700 g de carne moida

1 pacote de creme de cebola
salsa e cebolinha a gosto

150 g de presunto fatiado

150 g de queijo mussarela fatiado

orégano a gosto

Misture a carne com o creme de cebola e adicione a salsa e cebolinha.

Abra a mistura sobre um papel manteiga com auxilio de um rolo com espessura aproximada de 1 cm, formando

um retangulo.

Cubra toda a carne com presunto, queijo e orégano.

Enrole a carne com auxilio do papel formando um rocambole.

Feche as extremidades com a prépria carne para que o queijo ndo vaze.
Pincele o rocambole com um pouco de margarina (opcional).

Leve ao forno preaquecido com temperatura de 23092 C por aproximadamente 30 minutos.
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