Pipoca:2 colheres de sopa rasas de qualy

1 copo (requeijao) de milho para pipoca

Calda:2 colheres de sopa de acgucar
2 colheres de sopa de qualy

6 colheres de sopa de nescau

1/2 copo (requeijao) de leite

1 colher rasa de canela em pé

Estoure a pipoca na manteiga.

Em seguida, reserve em uma tigela espacosa.

Junte todos os ingredientes da calda (menos a canela), em uma panela.

Leve ao fogo alto, até que ferva, sempre misturando.

Apos, abaixe o fogo, mexa e misture a canela, até que a calda fique homogénea.

Desligue, e com uma espatula (colher ou algo que auxilie), derrame aos poucos a calda por cima da pipoca.
Apos espalhar a calda por toda a pipoca, sirva.

Bom apetite!
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