1 pacote de macarrao espaguete
1 embalagem de molho de tomate
1/2 caixinha de creme de leite

1 cebola picada

1 tomate picado

1/2 pimentao verde picado

1 calabresa defumada picada
manteiga

milho verde e ervilha a gosto

Coloque o macarrao para cozinhar na adgua fervente com éleo e sal.

Quando ele estiver cozido, deixe-o escorrer.

Coloque a cebola picada para dourar na manteiga, até que fique transparente.
Acrescente a calabresa picada para dourar junto com a cebola.

Quando a calabresa estiver quase frita, acrescente o tomate e o pimentao.

Quando o tomate soltar a dgua, acrescente o molho de tomate, o creme de leite e, em seguida, o milho verde e a

ervilha.

Por fim, acrescente o macarrao ao molho.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/27402-macarronada-de-calabresa.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/27402-macarronada-de-calabresa.html

