
LASANHA DE PÃO DE FORMA RÁPIDA E DELICIOSA
INGREDIENTES

1 cebola picada

1 dente de alho picado

1 sachê de molho de tomate pronto

1 lata de creme de leite

1 pacote de pão de forma

500 g de presunto fatiado

500 g de mussarela fatiada

MODO DE PREPARO

Em uma panela, aqueça 1 colher de óleo, doure a cebola e o alho.

Acrescente o molho de tomate e a lata de creme de leite e deixe no fogo, até levantar fervura.

Desligue o fogo e vá montando a lasanha.

Retire a casca do pão e vá intercalando as camadas.

Comece com o molho, em seguida o pão, em cima o presunto e a mussarela.

Faça camadas nessa sequencia, até o final da forma.

Termine sempre com a mussarela.

Leve ao forno preaquecido por, aproximadamente, 15 minutos, ou até a mussarela derreter.

Acompanha super bem com arroz branco e uma saladinha.

Uma delícia!
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