500 g de farinha de trigo

290 ml de 4gua bem gelada

40 g de leite em pé

15 g de fermento bioldgico seco
1 ovo

50 g de aclcar

10 g de sal

40 ml de dleo

10 g de manteiga Président
200 g de goiabada cremosa

200 g de queijo parmesdo Président

Na batedeira, coloque todos os ingredientes exceto a goiabada e o queijo parmesao

Deixe descansar por 30 minutos

Cologue em uma forma untada com éleo e enfarinhada

Asse os paes em forno pré

Apos esfriar os paes, pincele a goiabada cremosa e rale por cima o queijo parmesao Président
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