Creme:1 litro de leite integral
200 g de p6 para pudim sabor caramelo

1 colher (sopa) de maisena

Recheios:um pouco de leite condensado
chocolate granulado

3 colheres de sopa de doce de leite

Creme:Primeiramente faca o creme com o pd para pudim, colocando o leite e o p6 ao fogo em uma panela.
Mexa sempre até comecar a ferver.
Coloque a maisena (misturada em um pouco de agua ou leite frio, para evitar carocos), e mexa até engrossar.

Deixe esfriar um pouco.

Montagem:Espalhe um pouco de leite condensado no fundo de uma travessa de tamanho médio.
Mergulhe as bolachas em licor de chocolate um pouco aquecido no micro-ondas.
Cologue uma camada de bolachas, que foram mergulhadas no licor de chocolate.

Em seguida, coloque uma camada do creme de pudim e, por cima deste, um pouco de chocolate granulado e "fios"
de leite condensado.

Aqueca no micro-ondas o doce de leite para que ele se espalhe melhor.
Acrescente mais uma camada de bolachas e por cima delas uma camada de doce de leite.

Depois, outra camada de bolachas e, em seguida, de creme de pudim com os "fios" de leite condensado e

chocolate granulado.

Va intercalando até o topo da travessa.
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