200 g de queijo gruyére Président
100 g de manteiga Président

2 ovos

2 gemas

100 g de acgucar

30 g de farinha

100 g de goiabada

100 ml de dgua

100 ml de vinho tinto

Leve o0 queijo e a manteiga para derreter em banho

Bata bem os ovos com o aclcar na batedeira e, ao finalizar, acrescente a farinha e o queijo derretido com a

manteiga e mexa até obter uma mistura homogénea
Leve para a geladeira para gelar por 30 minutos
Leve a goiabada, o vinho tinto e a d4gua para o fogo
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