
ESCABELADO SUPER CREMOSO
INGREDIENTES

2 peitos de frango

400 g de presunto

400 g de queijo mussarela

1 tomate

1/2 copo de requeijão

3 colheres de colorífico

1 colher de orégano

sal a gosto

1 tablete de caldo de galinha

2 dentes de alho

1/2 cebola picada

1 colher de margarina

MODO DE PREPARO

Cozinhe o frango com sal e água. Desfie.

Refogue o frango desfiado com cebola, alho, caldo de galinha e margarina.

Misture com o requeijão, acrescente colorífico e orégano.

Prepare a forma com uma camada de presunto e uma de queijo. Acrescente o frango, adicione o tomate em
rodelas finas e cubra com presunto e queijo em fatias.

Coloque no forno por 10 minutos na temperatura de 240ºC.

Finalize com a batata palha por cima.
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