395 g de leite condensado (uma lata grande)
200 g de creme de leite (uma caixa pequena)
3 colheres (sopa) de leite em pé

1 colher (sopa) de margarina

calda de chocolate (ou outro sabor de sua preferéncia)

Em uma panela, misture o leite condensado, o creme de leite, o leite em pé e a margarina.
Leve ao fogo e mexa bastante para o brigadeiro nao grudar na panela.
Reserve e aguarde adquirir consisténcia e esfriar.

Separe 15 copinhos de festa e coloque uma camada do brigadeiro, uma camada da calda e, por fim, mais uma

camada do brigadeiro.

Leve a geladeira e depois de 1 hora estard pronto para servir.
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