Para o creme:1 lata de creme de leite sem soro
1 copo de requeijao cremoso

100 g de bacon picadinho

1 xicara de cha de leite

1 cubo de caldo knorr de legumes

2 colheres de sopa de maizena

2 colheres de sopa de margarina

orégano a gosto

sal a gosto, se achar necessario

Para a cobertura:200 g de queijo mussarela

queijo parmesao para polvilhar

Montagem:Em um refratario untado com margarina, coloque metade das batatas cozidas.
Cubra com metade do creme.

Coloque o restante das batatas.

Por cima, coloque o restante do creme.

Cubra com as fatias do queijo mussarela e polvilhe o queijo parmesao ralado.

Leve ao forno médio a 180°C, por 30 minutos para gratinar.

Sirva acompanhado de carnes e peixes.
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