Massa:1 xicara de aclicar mascavo

2 colheres de achocolatado em pé

1 e 1/2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de aveia em flocos

2 0VOoS

1/2 xicara de 6leo (aproximadamente)

1 xicara de leite morno

1 colher de sobremesa de fermento em pé
1 colher de café de esséncia de baunilha

1 xicara de castanha-do-para picada, ou castanha de sua preferéncia

Farofa crocante:2 colheres de sopa cheias de margarina
4 colheres de sopa de trigo
2 colheres de aclcar mascavo

3 colheres de acUcar refinado

Massa:No liquidificador, bata os ovos, a aveia, o leite, 0 aclcar mascavo e o dleo.
Despeje o conteldo do liquidificador numa tigela.

Acrescente a farinha, o aclcar, a castanha, o achocolatado e a esséncia de baunilha.
Por Ultimo, acrescente o fermento.

Mexa, até ficar homogéneo.

Despeje o contelido numa forma untada.

Deixe assando em fogo baixo, por 45 a 50 minuto.

Farofa:Misture todos os ingredientes e coloque em cima da massa do bolo antes de assar.



Fica maravilhoso!
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