450 g de mascarpone

3 gemas

150 ml de creme de leite
50 ml de café

5 colheres de aclcar

1/2 pacote de bolacha champanhe

Bata o mascarpone, com as gemas e o aclcar.
Adicione o creme de leite e continue batendo.
Banhe os biscoitos levemente no café e fagca camadas, alternando o biscoito com o creme.

Por fim, leve a geladeira e espere esfriar por 1 hora.
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