300 g (3 pacotes) de biscoito negresco sem recheio e triturado
200 g de cream cheese

5 colheres (sopa) de manteiga

1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

12 g de gelatina incolor

Calda:Derreta o chocolate em banho-maria (ndo encostar a 4gua na vasilha e ndo deixar ferver) e espere esfriar.
Despeje sobre o cheesecake e delicie-se!
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