250 g de salmado em cubos

250 g de Saint Peter em cubos

1/2 cebola roxa corta meia lua

1 pimenta dedo-de-moga sem semente
4 limdes (suco)

cebolinha, sal e pimenta-do-reino a gosto

Numa vasilha colocar os peixes, pimenta dedo-de-moca, cebola roxa e o suco dos limdes.
Espere marinar por uns 3 minutos.
Coloque o sal, a pimenta-do-reino e a cebolinha a gosto.

Sirva em seguida.
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