1 vidro de aspargos em conserva

1 colher de sopa cheia de manteiga
1 cebola grande picadinha

500 ml de agua

500 ml de leite

1 caldo de galinha

2 colheres de sopa de maizena

3 gemas batidas com garfo

Escorra a 4gua do vidro de aspargos em um copo de 500 ml.

Nesse mesmo copo adicione agua, até completar e depois acrescente o caldo de galinha e misture, reserve.
Em outro copo de 500 ml, coloque o leite e a maizena, misture bem, reserve.

Pique os aspargos em pedagos pequenos, reserve.

Em uma panela, adicione a manteiga, quando derreter adicione a cebola picadinha, até ficar transparente.
Adicione a dgua do caldo de galinha, mexendo bem.

E entdo, despeje as gemas ja batidas, mexa bem.

Depois, adicione o leite aos poucos para nao empelotar, sempre mexendo.

Por Ultimo, adicione os aspargos e va mexendo até ter uma consisténcia cremosa.

Se ficar muito grosso, adicione mais leite, mas essa receita é pra ficar no ponto certinho.

Pronto, sua sopa de aspargos estd pronta.

Essa sopa, por ser mais cremosa, é bem acompanhada de pdo crocante e um suquinho de limdo.

Delicia!
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