2 ovos

200 ml de leite

1 colher de sopa de margarina

1/2 copo de acUcar refinado

3 copos de farinha de trigo aproximadamente
1/2 colher de sopa de fermento em pé
confeitos para decoracao

1 barra de chocolate

6leo para fritar

Misture o acucar, 2 copos de farinha de trigo, margarina e fermento em poé.
Em sequida, adicione o leite e os ovos.

Mexa todos os ingredientes e veja se a massa nao esta grudando na mao.
Se estiver, adicione mais farinha de trigo.

Deixe a massa descansar por 15 minutos.

Passados os 15 minutos, abra a massa e corte-a com copos de diametros diferentes, um maior por fora e um
menor por dentro, para formar uma rosquinha.

Frite em 6leo morno até ficarem douradinhos.
Derreta o chocolate e passe os donuts fritos.
Decore e recheie a gosto.

Sugestao de recheio: doce de leite.
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