100 g bacon

400 g carne moida

1 cebola média picada

3 dentes de alho picado

1 pimentao picado

2 colheres de sopa de azeitona picada
1 molho de cabolinha

1 molho de salsinha ou coentro

5 colheres de sopa de extrato de tomate
2 saché de sazdn de carne
pimenta-calabresa

200 ml de agua

sal a gosto

Coloque os bacon na panela e frite.

No éleo do bacon, refogue a cebola e o alho.

Coloque a carne moida.

Apoés dourar a carne, cologue o pimentdo, azeitonas, cebolinha e a salsinha e misture bem.
Em seguida, acrescente o extrato de tomate, o sazén, a pimenta e o sal a gosto.

Quando comecar a ferver, coloque a batata e misture.

Acrescente a 4gua, tampe a panela e deixa cozinhar por 30 minutos.

Vocé pode deixar o ensopadinho molhadinho ou mais sequinho, deixando cozinhar bem.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/28139-ensopadinho-de-batata-com-carne-moida.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/28139-ensopadinho-de-batata-com-carne-moida.html

