500 g de linguica de calabresa defumada cortada em rodela
1/2 xicara de cha de bacon picado

300 g de cebola

2 envelopes de sazén vermelho

400 g de folhas de couve em tiras

Aqueca uma frigideira grande em fogo alto.

Frite a linguica, o bacon e as cebolas por, aproximadamente, 15 minutos.
Verifique se esta dourado.

Junte o tempero sazén e a couve, refogue, mexendo sempre, por 3 minutos.

Sirva em seguida.
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