6 colheres de sopa de margarina

2 xicaras de cha de acUcar

4 ovos

1 pacote de farinha para cuscuz temperada sabor coco (250 g)
2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de leite

2 colheres de sopa de fermento em pé

1 colher de sobremesa de bicarbonato de sédio para cozinha

Bata a margarina na batedeira por 2 minutos.

Adicione o aclicar, aos poucos e continue batendo.

Adicione os ovos um a um.

Adicione, aos poucos, a farinha para cuscuz temperada.

Adicione a farinha de trigo com o fermento e o bicarbonato.

Adicione o leite e bata até incorporar.

Pare de bater e deixe descansando enquanto vocé passa margarina e farinha em uma forma com um furo no meio.
Volte a bater a massa.

Coloque a massa na forma com o furo e leve para assar em fogo baixo (1802C) por, aproximadamente, 40 minutos.

Para um bolo mais "molhadinho" adicione mais margarina.
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