1 peito de frango

bacon a gosto

400 g de mussarela

500 g de macarrao tipo parafuso
1 lata de creme de leite

cebola a gosto

1 tablete de caldo de galinha
extrato de tomate

tempero a gosto

orégano a gosto

Cozinhe 0 macarrao e reserve.

Frite o bacon e reserve.

Cozinhe o peito de frango com o tablete de caldo de galinha.
Depois que estiver cozido, desfie (espere esfriar).

Na mesma gordura em que fritou o bacon acrescente a cebola, o tempero (a gosto), o frango desfiado, o bacon e
um pouco de extrato de tomate, misture e coloque o macarrao.

Desligue o fogo e acrescente o creme de leite.

Se quiser colocar um pouco de maisena ou farinha de trigo para engrossar pode, dissolva em dgua antes de
acrescentar.

Coloque em um refratario o macarrdo.
Cubra com a mussarela e o orégano.

Leve ao forno para derreter e pronto.
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