2 latas de leite condensado

4 colheres (sopa) de manteiga

1 xicara (chd) de achocolatado em pé
200 g de creme de leite

morangos

granulado (opcional)

Em uma panela, leve ao fogo (médio) o leite condensado, a manteiga e o achocolatado.
Mexa até engrossar.

Depois de esfriar um pouco, misture o creme de leite.

Pigue a metade dos morangos.

Ao terminar, adicione 0s morangos picados ao creme.

Despeje tudo em uma travessa, espalhe o granulado e a outra metade dos morangos.

Por fim, leve a geladeira por 3 horas antes de "atacar".
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