1 kg de peito de frango em cubos
1 caixinha de creme de leite

1 molho pronto de tomate

1 saché de champignon picado

1 saché de milho

1 copo de requeijao

1 pacotinho de azeitona picada

1 colher de cha de sal

Frite o peito de frango até dourar bem.

Depois acrescente o creme de leite e 1 xicara de dgua morna.

Deixe ferver um pouco, acrescente o requeijao e o0 molho de tomate pronto.
Depois de alguns minutos, acrescente o milho, o champignon e a azeitona.
Sirva com arroz e batata palha.

Muito gostoso!
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